
 

 

GRELHAS 
 

GRELHA MASTER 

Elaborada com furação oblongo, criando assim uma área maior  

de contato com o fogo, possibilita facilidade na limpeza da grelha. 

 

Medidas: 30X50, 40X50, 45X50, 50X50, 55X50, 60X50, 65X50,  

70X50, 75X50, 30X40, 40X40, 45X40, 50X40,55X40, 60X40.                           
 
 
 
 
 

 
GRELHA MOEDA 
 

Grelha tradicional e já conhecida. A furação é feita em uma chapa inteira e 
 sem nenhuma emenda. Devido ao tamanho do diâmetro do furo, permite  
assar diversos tipos de alimentos 
 
 

Medidas: 45 x 50 CM  55 x 50 CM 
 
 
 

 
 
GRELHA ARGENTINA 
 
 
Ótima para o preparo de carnes que produzem muita gordura 
 e líquidos, pois com suas canaletas em formato ¨V¨ permitem  
que a gordura ou os líquidos escorram até o coletor localizado  
na extremidade da grelha, evitando a produção  
de labaredas na churrasqueira. 
 
 
Medidas: 45 x 50 CM 50 x50 CM 55 x 50 CM 60 x 50 CM 

 
 
 
GRELHA TAUROS 
 
 

 

Elaborada com furações em formato de touro, sugerindo algo novo  

para o produto sem alteração no preparo do churrasco. 

 

Medidas: 30X50, 40X50, 45X50, 50X50, 55X50, 60X50 

 

 

Grelha Multiuso  

 

Grelha para churrasco, produzida em aço inox 430 com cabo revestido em 

 alumínio. Excelente acabamento e ótima durabilidade. 

 

Medidas: 27X36 CM

 



 

 
 

Kit Grill 
 
Serviços de solda para várias aplicações. Solda a ponto, tig e mig. Conforme a necessidade e eficiência na aplicação de cada 
processo.  

 
 
 
 
KIT GRILL CLEAN COM GRELHA                                                                                                                       

                                                                                     
 

 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
                                                                                                                                                                                                      
BRASEIRO COOKTOP COM REFRATÁRIO 
 
Braseiro é um recipiente usado para queimar carvão vegetal ou outro combustível sólido para a cozedura, aquecimento de alimento. 

 
 
BRASEIRO COOKTOP 520X420 
Construído com Inox 430 na Borda e Caixa em Inox 430 com Tijolo Refratário e Manta Cerâmica 
 
BRASEIRO COOKTOP 620X520 
Construído com Inox 430 na Borda e Caixa em Inox 430 com Tijolo Refratário e Manta Cerâmica 
 
BRASEIRO COOKTOP 720X520 
Construído com Inox 430 na Borda e Caixa em Inox 430 com Tijolo Refratário e Manta Cerâmica 
 
BRASEIRO COOKTOP 820X520 
Construído com Inox 430 na Borda e Caixa em Inox 430 com Tijolo Refratário e Manta Cerâmica 
 

 

Manual de instalação Braseiro Selmetal 
 

Dimensões Braseiro Cooktop Caixa Simples. 

 
 A B C 

BRASCS62
52 

24 62,5 52,5 

BRASCS72
52 

24 72,5 52,5 

                            LARGURA -  PROFUNDIDADE - ALTURA 

KIT GRILL 490      49X                   40                 X40CM 

 
KIT GRILL 590      59X                50X                40 CM 

 
KIT GRILL 700     70X                 50X                40 CM 

 
                       LARGURA - PROFUNDIDADE - ALTURA 

KIT GRILL 490  49X                   40               X35 CM 

 
KIT GRILL 590  59X                50X              35 CM 

 
KIT GRILL 700    70X                 50X3            5 CM 

 
 
 
 
 
 

 
 

                              KIT GRILL - MASTER COM GRELHA 

  



 

BRASCS82

52 

24 82,5 52,5 

 
 
Dimensões Braseiro Cooktop Caixa Dupla 

 
 A B C 

BRASCD64
54 

27,5 64,5 54,5 

BRASCD74
54 

27,5 74,5 54,5 

BRASCD84
54 

27,5 84,5 54,5 

 
Distância de Segurança 
Por medidas de segurança ao montar o Braseiro Cooktop Selmetal deve-se respeitar as dimensões ao seu entorno de 20 cm para 
Materiais inflamáveis e 5,0cm para materiais não inflamáveis. 

 
Dimensões do recorte da pedra 
 

 A B 

BRASCS6252 59,5 50 

BRASCS7252 69,5 50 

BRASCS8252 79,5 50 

BRASCD6454 71,3 51 

BRASCS7454 81,3 51 

BRASCS8454 91,3 51 

 
Aba mínima de montagem do Braseiro Cooktop Selmetal deve ser de 6,0cm. 
 
 
 
Recomendamos o uso de mão francesa na parte                      
inferior do Braseiro Cooktop Selmetal. 
 
A limpeza deverá ser feita apenas com produtos neutros usados 
normalmente em cozinha. 

 

Cortes do canto devem ser arredondados para evitar 
trincas na pedra



 

 


